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Iinformacio sobre ¢l curs vinent

A P
(

Ens veurem al setem-
bre!

Se llama Alfonso Gonzdlez. No hace ni dos afios estaba en 4° de
ESPA. Ahora esta feliz: ya esta en la universidad
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?1 +0 Aquest mes de maig han

celebrat el seu
) 2 aniversari. ..
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% K % , VvV N Julia Portil.lo (21 de
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) 1 Maria Castro (24 de maig)
$ % ) Enriqueta Lopez (29 de
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Receta de cocina suiza Autora: Magui Nussbaumer, Castellano 2. Llucmajor.

Waadteander Fondue
Fondue de queso de la Suiza Francesa (para cuatro personas).

Figugegel: Fondue isch guet und git egueti lunne, es un spot publicitario en Suiza que toda la gente conoce y quiere
decir: la fondue es buena y da muy buen humor.

Ingredientes:

1 ajo, 6 dl de vino blanco, 400 g de queso greyerzer (Gruyere) rallado grueso (200 g semicurado y 200 curado), 200 g
de queso appenzeller rallado grueso, 1 cucharadita de fécula (maicena), 1 cucharada de kirsch (brandy de cerezas), Un
poco de pimienta blanca y nuez moscada.

Elaboracién:

En un olla de arcilla, tipo greixonera, se pone el ajo con un poco de mantequilla. Se deja reblandecer. Después se afiade
el queso y el vino, mezcldandolo. Dejar calentar a fuego lento moviéndolo siempre hasta que el queso se funda. Echar la
maicena revuelta con el kirsch. Removerlo sin interrumpir hasta que hierva. Se deja con el fuego sobre la mesa y se va
comiendo la fondue con trocitos de pan, usando pinchos o tenedores largos removiendo continuamente.

Pagina 3




Edita:
Departament de
C€omunicacié

. 4 x2 &
5 F
8+
2 YFIDU"ZFF
YFIDUZFGY

WWW.ma\\orcaweb.netlcepaarena\

Album de
de (eRcTs a

E s




